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Rapport d'évaluation pour une demande de catégorie 5, sous-catégorie 5.0

N° de la demande : 2011-5929

Demande : B.5.0 — Nouvelle limite maximale de résidus pour une matiére
active de qualité technique déja évaluée

Produit : Propamocarbe HCI de qualité technique

Numéro d’homologation : 24543

Matieres actives (m.a.) : Chlorhydrate de propamocarbe

N° de document de I'ARLA : 2267997
But de la demande

La présente demande vise a établir des limites maximales de résidus pour les denrées du groupe
de cultures 8 (légumes-fruits) importées des Etats-Unis et les oignons secs importés d'Europe.

Evaluations sanitaires

Les données sur les résidus de chlorhydrate de propamocarbe présents sur les oignons secs, les
poivrons et les piments ont été présentées pour appuyer I'établissement de limites maximales de
résidus pour le chlorhydrate de propamocarbe présents dans et sur les légumes-fruits importés
(groupe de cultures 8) et les oignons secs. Les données sur les résidus présentées antérieurement
pour le chlorhydrate de propamocarbe présent dans et sur les tomates, ainsi que sur les tomates et
les poivrons de serre, ont également été réévaluées afin d'appuyer I'établissement de limites
maximales de résidus dans et sur les denrées importées. La méthodologie d'analyse de soutien et
les données sur la stabilité a I'entreposage au congélateur ont également fait I'objet d'un examen.
En outre, on a évalué des données sur le processus de transformation des tomates traitées pour
déterminer le potentiel de concentration de résidus de chlorhydrate de propamocarbe dans les
denrées transformées.

Limites maximales de résidus

La recommandation concernant les limites maximales de résidus pour le propamocarbe HCI a été
basée sur les donnees des essais sur le terrain présentées et les indications fournies par le
calculateur de limites maximales de résidus de I'Organisation de coopération et de
développement économiques. Le tableau 1 résume les données sur les résidus utilisées afin de
calculer les limites maximales de résidus proposées pour les légumes-fruits et les oignons secs.
Les résidus de chlorhydrate de propamocarbe dans les denrées transformées qui ne sont pas
indiqués dans le tableau 1 sont assujettis aux limites maximales de résidus établies pour les
produits alimentaires bruts.
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TABLEAU 1. Résumé des données d'essais sur le terrain et des données de transformation utilisées
afin de fixer les limites maximales de résidus (LMR) pour le chlorhydrate de

propamocarbe
Denrée Méthode DAA Résidus Facteur de LMR LMR
d’application/ R (ppm) transforma | actuelleme | recommandé
Dose (Jour Min. | Max tion nt e
d'application S) ' " | expériment établie
totale al
(kg m.a./ha)
Poivrons de Pré-levée et post- 5 <0.01 | <0.01 | Non requis | 0,01 ppm? 4 ppm
serre levée/ (toutes les
34.7 cultures du
Tomates de Pré-levée et post- 5 <0.01 | 0.10 | Purée: 1,3 x | Tomates : C?Jrl(t)ljjrr()ei ge
; 3 -
serre levee/ Pate : 3,1 x 2 ppm Légumes-
37.3-47.4 fruits)
Tomates Foliaire 5 0.09 | 1.83 Pate de
généralisee tomate :
6.1-6.74 > ppm
Poivrons et Foliaire 4-5 | 0.08 | 2.28 | Non requis Aucune
piments généralisee
4.69-5.07
Oignon sec Foliaire 7 <0.01 [ 1.55 | Non requis Aucune 2 ppm
généralisée
2.85-3.0

% La limite maximale de résidus existante de 2 ppm pour la tomate et la limite maximale de
résidus existante de 0,01 ppm pour les poivrons de serre seront supprimees, car elles seront
couvertes par la limite maximale de résidus de 4 ppm proposée pour le groupe de cultures 8
(Iégumes-fruits).

Evaluation des propriétés chimiques, évaluation environnementale et évaluation de la
valeur

Aucune évaluation des propriétés chimiques, environnementale ou de la valeur n’était requise
pour la présente demande.

Conclusion

Apres I'examen de toutes les données disponibles, on recommande des limites maximales de
résidus pour les résidus de chlorhydrate de propamocarbe présents dans et sur le groupe de
cultures 8 (légumes-fruits) et les oignons secs. Les résidus de chlorhydrate de propamocarbe
dans ces cultures aux limites maximales de résidus établies ne poseront de risque inacceptable
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pour aucune sous-population, notamment les nourrissons, les enfants, les adultes et les personnes
agées.
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