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Rapport d’évaluation pour une demande de catégorie B,
sous-catégorie 1.1

N° de la demande : 2011-3049
Demande : Nouvelles sources (emplacement), méme titulaire d’homologation
Produit : Vinaigre horticole de qualité technique

Numeéro d’homologation : 29404
Matieres actives (m.a.) :  Acide acétique (ACE)
N° de document de I'ARLA : 2248055

But de la demande

La présente demande a pour objet I’lhomologation d’une nouvelle source d'acide acétique pour
un vinaigre horticole de qualité technique.

Evaluation des propriétés chimiques

Appellation courante : Acide acétique
Nom chimique UICPA : Acide acétique
Nom chimique CAS : Acide acétique

Le vinaigre horticole de qualité technique présente les propriétés suivantes :

Propriéte Reésultat

Couleur et état physique | Liquide clair et incolore

Concentration nominale 20.0%

Odeur Odeur de vinaigre
Densité relative 1.014 -1.024
Pression de vapeur 15,7 mmHg (a 25 °C)
pH 2-3

Solubilité dans I’eau 1 kg/L (a 25 °C)

Coefficient de partage n- | Log Kqe =-0,17
octanol/eau
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Les exigences en matiére de données chimiques pour le vinaigre horticole de qualité technique
ont été remplies.

Evaluation environnementale, évaluation sanitaire et évaluation de la valeur

Aucune évaluation environnementale, aucune évaluation sanitaire ni aucune évaluation de la
valeur n'est requise pour la présente demande.

Conclusion

L'Agence de réglementation de la lutte antiparasitaire a terminé I'évaluation des renseignements

fournis a I'appui du vinaigre horticole de qualité technique et a jugé que les renseignements
étaient suffisants pour permettre I'nomologation de la nouvelle source d'acide acétique.
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