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Rapport d’évaluation d’une demande de catégorie B,
sous-catégories 3.11 et 3.12

Numéro de la demande :  2014-1131

Demande : Modifications de I'étiquette du produit — nouveaux organismes
nuisibles, nouveau site ou nouvelle culture hote

Produit : Storox

Numeéro d’homologation : 27432

Matiere active (m.a.) : Peroxyde d’hydrogéne

Numéro de document de I’ARLA : 2494951

Objet de la demande

La présente demande vise a homologuer un nouveau profil d'utilisation pour le Storox, qui
contient du peroxyde d'hydrogéne, en tant que traitement apres récolte sur les fruits et les
legumes afin de prévenir la dégradation et la décomposition causées par des champignons et des
bactéries. Le Storox peut étre ajouté a I'eau de lavage ou utilisé dans des tunnels de pulvérisation
pour le traitement apres récolte des aliments et des aliments pour animaux entreposés. Le Storox
peut également étre appliqué comme traitement foliaire par pulveérisation sur la tomate de serre.

Evaluation des propriétés chimiques

Aucune évaluation des propriétés chimiques n’a été déterminée comme étant requise pour la
présente demande.

Evaluations sanitaires

Le peroxyde d'oxygeéne se décompose facilement en oxygene et en eau au contact de I'humidité
dans I'environnement ou au moyen de processus catalysés par des enzymes. Par conséquent, on
s'attend a ce que les critéres de toxicité aigué soient tres pertinents pour I'évaluation et
I'atténuation de tout risque professionnel ou occasionnel possible découlant de I'utilisation du
Storox.

On s'attend a ce que le Storox présente une toxicite aigué légere par voie orale, une toxicité aigué
faible par voie cutanée et une toxicité aigué modérée par inhalation. On s'attend également a ce
qu'il soit modérément irritant pour la peau, gravement irritant ou corrosif pour les yeux, mais a ce
qu'il ne soit pas un sensibilisant cutané.
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Méme si les utilisations du Storox dans I'eau de lavage ou les tunnels de pulvérisation
entraineront une plus grande manipulation quotidienne du peroxyde d'hydrogene par les
travailleurs comparativement aux utilisations antérieures du Storox, ils seront exposés a la méme
concentration de peroxyde d'hydrogene dans le concentré de la préparation commerciale (27 %
p/p) et les concentrations du peroxyde d'hydrogéne dans I'eau de lavage et les tunnels de
pulvérisation seront trés faibles (c.-a-d. 0,295-0,589 % p/p) comparativement a celles que
présentent les utilisations courantes du peroxyde d'hydrogene (p. ex. 3,0 % dans les nettoyants
antiseptiques). Les avertissements sur I'étiquette du Storox comprennent les conseils de ne pas
inhaler les vapeurs et d'éviter tout contact avec la peau, les yeux et les vétements, ainsi que le
port de I'équipement de protection individuelle (EPI) recommandé, notamment des lunettes de
protection, des vétements de protection et un équipement de protection respiratoire approuvé par
le NIOSH. On s'attend a ce que ces énoncés et I'EPI atténuent les expositions potentielles et les
risques d'irritation oculaire, cutanée et respiratoire au cours du mélange ou du chargement de la
préparation commerciale, de I'application de la préparation commerciale par I'eau de lavage, des
nettoyages et des réparations. Les expositions et les risques d'inhalation seront également
atténués par le conseil figurant sur I'étiquette a propos du maintien des concentrations de
peroxyde d'hydrogéne dans l'air du milieu de travail a une valeur inférieure aux limites
d'exposition locales en milieu de travail et par l'utilisation d'équipement de protection respiratoire
en cas de dépassement des limites d'exposition. Pour les applications par un tunnel de
pulvérisation, les expositions et les risques oculaires, dermiques ou respiratoires devraient étre
négligeables étant donné que les tunnels sont des chambres fermées en acier inoxydable qui sont
contr6lées depuis I'extérieur.

Les activités qui ont lieu apres I'application comprennent le déchargement et I'emballage des
fruits et des légumes traités. Ces activités sont réalisées apres que les fruits et les 1égumes soient
secs; tout résidu de peroxyde d'hydrogéne s'est donc probablement décomposé. De plus, une mise
en garde sur I'étiquette du Storox conseille de ne pas entrer dans les zones traitées jusqu'a ce que
les résidus soient secs. Par conséquent, on s'attend a ce que les expositions qui ont lieu aprés
I'application et les risques associés pour la santé humaine soient négligeables.

On ne s'attend & aucune exposition occasionnelle potentielle étant donné que I'application de
Storox par I'eau de lavage ou un tunnel de pulvérisation se produit a I'intérieur ou dans des zones
protégées couvertes et que I'étiquette recommande d'éviter d'entrer dans les zones traitées jusqu'a
ce que les résidus soient secs.

Etant donné que le peroxyde d'oxygeéne se décompose facilement en oxygéne et en eau au contact
de I'humidité dans I'environnement ou au moyen de processus catalysés par des enzymes dans les
plantes, les résidus de peroxyde d'hydrogéne sur ou dans les fruits et les Iégumes traités devraient
étre négligeables, aucun métabolite préoccupant ne devrait se former, et il n'est pas nécessaire de
préciser une limite maximale de résidus (LMR). Comme pour les utilisations antérieures du
Storox ayant fait I'objet d'une homologation, les nouvelles utilisations ne devraient pas entrainer
de résidus qui pourraient poser un risque pour un sous-groupe de la population canadienne.



Evaluation environnementale

On ne s'attend pas a ce que l'utilisation du Storox en tant que traitement aprés récolte des fruits et
des légumes ou en tant que traitement foliaire par pulvérisation de la tomate de serre entraine de
risque environnemental supplémentaire étant donné que le profil d'utilisation est le méme que
celui des produits homologués (p. ex. Zerotol, numéro d'homologation : 29508).

Evaluation de la valeur

Le peroxyde d'hydrogéne est un biocide général bien connu possédant un vaste éventail
d'utilisations, dont des applications médicales et agricoles. Dix essais d'efficacité effectués

entre 2003 et 2012 ont été présentés dans le but de démontrer I'efficacité du Storox a des
concentrations variant de 1-2 % sur une variété de cultures y compris la tomate, la pomme de
terre, l'orange, le melon, la laitue, la carotte, la pomme et le poivron. Des niveaux d'efficacité
adéquats ont été démontrés au moyen d'applications par des traitements d'eau de lavage et de
pulvérisation. Méme si certains essais ont évalué la sensibilité de certains organismes au Storox
qui ne sont pas des pas phytopathogenes (p. ex. Listeria innocua), ces résultats ont été utiles pour
démontrer I'action biocide générale du produit sur la surface des fruits et des légumes. On estime
que la valeur du profil d'utilisation a été appuyée.

Conclusion

Aprés I'examen de la demande, I'ARLA a approuvé la modification de I'étiquette du Storox pour
inclure son utilisation comme traitement apreés récolte des fruits et des Iégumes afin de prévenir
la dégradation et la décomposition causées par des champignons ou des bactéries ainsi que
comme traitement foliaire par pulvérisation sur la tomate de serre.
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